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LOS CLÁSICOS DE NUESTRA COCINA SEGOVIANA 
 
Los menús de esta Navidad 2024 (BALTASAR) 
 

ENTRANTES DE TEMPORADA 
 

Capón escabechado con medallón de foie, manzana confitada y P.X. 
 ………………… 
 
Jamón ibérico de bellota “Gran Reserva D.O.” Montanera 2020 y lomo ibérico de Guijuelo 
 
 

Croquetas caseras de boletus  
  ………………… 
 
Suprema de merluza en salsa de puerros y albahaca 
 
 

A elegir…. 
Cochinillo asado de nuestra corte y hornada 
D. Marca de Garantía (COCHINILLO DE SEGOVIA) 
 

Solomillo de buey con foie fresco y salsa de Oporto 
 

POSTRE 
Choco negro con núcleo de naranja y espejo de caramelo 
 

 
VINOS 

Blanco Quintaluna de Ossian 2021 
Tinto Pago de Carraovejas Autor 2021 
D.O. Ribera del Duero 
 ………………… 
 

Surtidos de dulces navideños 
Cafés e infusiones  
Cava extra Brut 
 

PRECIO: 70,00 € + 10% I.V.A.  
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LOS CLÁSICOS DE NUESTRA COCINA SEGOVIANA 
 
Los menús de esta Navidad 2024 (GASPAR) 
 

ENTRANTES DE TEMPORADA 
 

Los pimientos asados al horno con ventresca de bonito y anchoas del Cantábrico 
Surtido de Ibéricos (jamón, lomo y chorizo ibérico de bellota) y queso de oveja curado 
 

………………… 
 
 Timbal de setas silvestres y cultivadas con alioli de foie y miel 
 
 
 
 
 

DEGUSTACION 
Crema de nécoras, gambas y brotes de verduras tiernas 
 
 

A elegir…. 
Cochinillo asado de nuestra corte y hornada 
D. Marca de Garantía (COCHINILLO DE SEGOVIA) 
 

 
La presa de ibérico a la brasa con queso suave fundido y salsa de foie 

 

Suprema de merluza en salsa de puerros y albahaca 
 
 

POSTRE 
Tarta de manzana Reineta con helado de vainilla 
 

VINOS 
Blanco Quintaluna de Ossian 2021 
Tinto Pago de Carraovejas Autor 2021  
D.O. Ribera del Duero 
 
 
 …………………   
Surtidos de dulces navideños 
Cafés e infusiones  
Cava extra Brut 

PRECIO: 63,00 €+ 10% I.V.A.  
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LOS CLÁSICOS DE NUESTRA COCINA SEGOVIANA 
 
Los menús de esta Navidad 2024 (MELCHOR) 
 

ENTRANTES DE TEMPORADA 
Ensalada del siglo XXI con aguacate, queso suave, crema de anchoas, nueces y pimientos asados 
Croquetas caseras de jamón ibérico  
Espárragos verdes a la plancha con salmón ahumado, calabacín y sal Maldon 
 
 

A elegir…. 
Cochinillo asado de nuestra corte y hornada 
D. Marca de Garantía (COCHINILLO DE SEGOVIA) 
 

Osobuco de vaca con parmentier de boniato y jamón Ibérico 

Salmón con crema de mostaza y eneldo acompañado de ravioli de calabacín, anacardo y pesto 

 
 
POSTRE 

Homenaje aromatizado al espliego 
 
 
VINOS 

Blanco Quintaluna de Ossian 2021 
Tinto Pago de Carraovejas Autor 2021 
D.O. Ribera del Duero 
 ………………… 
 

Surtidos de dulces navideños 
Cafés e infusiones  
Cava extra Brut 
 

PRECIO: 57,00 € + 10 % I.V.A.  
 


